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Les menus des vacances scolaires du 19 octobre au 30 octobre 2026
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Créme renversée / coulis aux

Compote de pommes agrumes
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La composition des menus est susceptible de changer en fonction des approvisionnements, retrouvez les menus actualisés et la liste des allergénes
dans I'application QN (OnDijon).
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LEGUMES ET LEGUMiNEUSES
iSSUS DE LA LEGUMERIE
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Blette, carotte, céleri rave, chou rouge, chou blanc, flageolet,oignon, patate douce, I
I navet, radis bleu violet.

COMPOSITION DES PLATS

Macédoine de légumes : carotte, navet, céleri rave, flageolet, petit pois Dahl de lentilles corail :

1 lentille corail lait de coco,épinard,pulpe tomate Chili aux haricots rouges et légumes : carotte-oignon
(bio & locaux) mais, petit-pois Céréales méditerranéennes : céréales, persil, tomate, herbes de
provence Blettes en gratin : blette, pomme de terre Poélée de légumes d'automne : patate douce,

| navet, céleri Riz aux petits Iégumes : riz, carotte et oignon bio et locaux =

Dijon rassemble



