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Les menus des vacances scolaires du 6 avril au 17 avril 2026

LUNDI 6 MARDI 7 MERCREDI 8 JEUD| 9 VENDREDI 10
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LEGUMES ET LEGUMINEUSES
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| Carotte, céleri rave, chou blanc, flageolet, haricot 1
I blang, lentille, navet oignon, poireau, pomme de |
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rMacédoine de légumes : carotte, navet, céleri rave, flageolet, petit pois Lasagnes aux légumes de

| printemps : lasagne, carotte, navet, cé

eri, poireau Légumes de printemps : carotte, celeri, poireau, |

1 navet Céréales méditerranéennes : céréales, persil, tomate, herbes de provence » |
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