FOCuS SuR LE YAOURT ADELLE
Du MONT LASSO1IS

Depuis 1950, quatre genérations se succedent a la ferme
du Mont Lassois.

Les produits laitiers Adelle du Mont Lassois ont vu le jour

en 2011. Créés par Gaétan et Thomas Payot, deux cousing
ambitieux qui se sont lances le beau défi de produire

des yaourts fermiers avec une saveur douce et onctueuse
pour retrouver le goUt authentique du fait maison.

C’est le début d’une grande aventure : la gamme de produits
s’élargit petit a petit et le reste de la famille se joint G eux.

Leurs yaourts sont simplement composes avec le lait de leurs
vaches et des ferments, le tout transforme a la ferme.

La ferme se situe @ Etrochey, 0 1H30 de Dijon. L

C’est une ferme qui a embrasse le mouvement de l'agriculture
biologique en 2016.

C’est aussi une famille partageant des valeurs fortes telles
que : une alimentation saine et godteuse, le bien-&tre animal.
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FOCUS SuR LE YAOURT ADELLE
Dy MONT LASSOIS

Pour de bons yaourts il faut du bon lait, et pour un bon lait il faut
des vaches heureuses en pleine sante |

Les céréales aplaties (technique qui permet de valoriser
les ceréales) apportent I'énergie, tandis que les fourrages
grossiers (luzerneg, trefle, graminges,...) apportent les fibres

et les protéines indispensables @ leur équilibre alimentaire.
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L’élevage

l’elevage compte 80 vaches laitieres de race
Montbéliarde depuis 2015. Rigueur, patience
et observation sont les maitres mots

qui permettent a ces vaches de produire

un lait bio de qualité exceptionnelle.
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La tranSformation

Chaque jour un travail au laboratoire est fait pour transformer
le lait en délicieux yaourts, fromages blancs, cremes...

175 000 yaourt§ ot €4 ferviS en 2023

dang le§ retaurants Scolajres.
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FOCuS SuR LE YAOURT ADELLE
Du MONT LASSOIS

Le yaourt Adelle

Adelle conquiert le public lors de la foire gastronomique de Dijon. En
2013, il sera réecompense au salon de Fagriculture : le yaourt Adelle
infuse @ la vanille de Madagascar remporte la medaille de bronze |

Dans ce méme temps, la renommee des produits n‘est plus a faire
en Cote-d’Or. Preuve en est : on retrouve les produits de la ferme du
Mont Lassois jusque sur les tables du prestigieux hotel cing étoiles
La Cloche !

Ces produits de qualités sont servis aux enfants au moins une fois
par semaine par la cuisine centrale. Cette initiative garantit non
seulement une alimentation saine et equilibrée, mais aussi une
expérience gustative enrichissante pour les enfants |

1§ différentS produits
propofé( aux enfantS
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