Les menus des vacances scolaires du 22 décembre au 2 janvier 2026

LUNDj 22 MARDj 23 MERCREDI 24 JEUD;j 25 VENDREDI 26
Tarte aux poireaux Carottes rapées Salade (batavia) / Dés 48] Céleri rémoulade s
(Flamiche;D B Q : ) . Q emmental / vinaigrette o JOUR FERIE Q
Poisson (flétan) sauce creme Oeufs en meurette aux lardons
ilé hili hari I
Chou-fleur persillé Pommes de terre Q Icégll_:r::;( aricots rouges et ou au poulet
Bache du Pilat vapeur o Haricots verts persillés
Riz (pilaf 5
Fruit de saison 23] Q Saint-Nectaire ® 'z (pilah Saint-Paulin
o . . . Flan vanille nappé de a8 . R
Salade de fruits au jus de raisin caramel = Brownie chocolat et creme
anglaise
LUNDj 29 MARDj 30 MERCREDI 31 JEUDj 1 VENDREDI 2
Poisson (colin) sauce Potage de légumes Macédoine de Chou blanc
beurre ci(tron ) € . - h légumes o Q JOUR FERIE ) o Q
Ravioli ricotta épinards Paélla revisitée
Mélange de 3 légumes p | sauce tomate ~ | Viande (navarin d'agneau) Q Vaourt fraises et
Mini Pavé d'Affinois Yaourt de brebis / By ¢ | Gratin dauphinois Q cassis
Fruit de saison o sucre de canne Cantal ®

Kiwi Fruit de saison

HVE

caps

LEGENDE S/P  Platsans porc " Agriculture biologique (= Commerce é uitable@ Péche durable #:2 Label Rouge 6 AOC /@ AOP Q Local 2z Bleu Blanc Coeur
p g gique (Z, q 22 g ‘ %ﬁ

LEGUMES ET LEGUMINEUSES COMROSITION DESIPLATS

Potage de légumes : carotte, navet, poireau, pomme de terre Macédoine de légumes : carotte, navet,
I céleri rave, flageolet, petit pois Chili aux haricots rouges et Iégumes : carotte-oignon (bio & locaux)
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| carotte, céleri rave, flageolet, navet, poireau, pomme de terre, | mais, petit-pois Paélla revisitée : carotte, flageolet, petit-pois, oignon Mélange de 3 Iégumes : brocoli,
|_0|gnon. carotte, chou fleur =
e e ————— i ————— i — ——

Dijon rassemble



